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Vorbereitung + Zubehör  
Nachfolgend haben wir Euch ein paar Empfehlungen bezüglich der Vorbereitungen für das Grillevent sowie 
zum Zubehör zusammengestellt. Für eine Vollständigkeit der Aufzählung können wir leider keine Garantie 
übernehmen.  
 

VORBEREITUNG  

☐ Obst und Gemüse waschen 

☐ Kartoffeln vorkochen (geht auch schon am 
Vortag) 

 

ZUBEHÖR:  

☐ 2 feuerfeste Auflaufformen, alternativ Grillschalen 
(müssen auf den Grill passen) 

☐ 3 Schneide-Bretter (Obst + Gemüse, Fleisch, 
weitere Schneidearbeiten) 

☐ 1 großes Messer (für die Melone)  

☐ kleine Messer  

☐ Mixer (z.B. Stabmixer)  

☐ Suppenkelle  

☐ Kleine Schüsseln (für die süß-scharfe 
Tomatensauce, Basilikum-Mayonnaise)  

☐ Mittlere Schüsseln (Bruschetta-Belag, Streusel) 

☐ große Schüsseln (für die Vorbereitung der 
Burger-Patties, Melonenkaltschale  

☐ Falls vorhanden: Eisportionierer  

☐ Palette/Pfannenwender   

☐ Falls vorhanden: Küchenpinsel  

 

 

☐ Probier-Löffel 😉  

☐ Gläser (ggf. auch Weingläser für die Weinprobe) 

☐ genügend Teller für alle drei Gänge 

HINWEIS FÜR ALLE HOLZKOHLE-GRILLER:  

Spätestens um 16:45 Uhr sollte die Kohle grillfertig 
sein.  

WAS DU SONST NOCH BENÖTIGST:  

☐ Gute Laune. 

☐ Gekühlte Getränke. 

☐ Zur Not etwas Improvisationstalent. 

 

Wir hoffen, wir haben an alles gedacht. Auch für 
uns wird es am Sonntag eine spannende 
Premiere. Bitte seht es uns nach, sollten wir an 
dieser Stelle etwas vergessen haben.  

Wir freuen uns auf Euch! 
 

Herzliche Grüße 
Nadine, Stefan und das Team der 
Unternehmenskommunikation 

 

 

 


